
Passion-Vanilla-Love
Zubereitung für 1 Glas

4 cl Passionsfrucht-Vanille-Sirup*

Einige Eiswürfel

Top: Rimuss Rosato Dry

Deko: Frische Passionsfrucht

Eiswürfel und Sirup ins Glas geben. Mit 
Rimuss Rosato Dry auffüllen. Mit frischer 
Passionsfrucht garnieren. 

*Passionsfrucht-Vanille-Sirup

6 Passionsfrüchte

150 g Zucker

100 g Rimuss Rosato Dry

100 g Wasser

1/2 Vanillestange

Passionsfrüchte und Vanille auskratzen. Zu-
sammen mit Wasser, Zucker, Rimuss Rosato 
Dry kurz aufkochen. Danach in Sirupflasche 
abfüllen und kalt stellen. (Hält ca. 3 Monate im 
Kühlschrank)


