
*Rimuss Bianco Dry est disponible dans le com-
merce de détail, le commerce spécialisé ou chez 
nous dans l‘E-Shop.

Recuérdame
Préparation pour 1 verre

4 cl de Spiced Cane Dark Roast 
(Fluère)

3 cl de sirop Tausendsassa Bio

2 cl de Paragon Rue Berry Cordi-
al (Monin)

2 gouttes d‘essence de pamplemousse

6 cl de Rimuss Bianco Dry*

Décoration: 
le zeste de pamplemousse 
enroulé comme une fleur 
avec une branche de thym

Mélanger tous les ingrédients sauf le Ri-
muss dans un verre à mélange. Ajouter la 
glace et le Rimuss Bianco Dry et mélanger 
à nouveau délicatement. Filtrer dans un 
verre à martini.


