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RIMUSS

Spring Fizz

Zubereitung fur 1 Glas

4 ¢l Seedlip Grove 42

3EL Zitronensorbet

7 Blatter Basilikum (Bio)

6 cl Rimuss Bianco Dry*

0.5 cl Zuckersirup (Monin)

Deko: Basilikumblatt, Zitronenabrieb

Dry Shake mit temperiertem Zitronensor-
bet, Basilikum, Seedlip und Zuckersirup.
Danach mit Eis shaken, in ein Fizzglas fi-
nestrainen und mit Rimuss Bianco Dry auf-
fullen.

*Rimuss Bianco Dry ist erhaltlich im Detailhan-
del, Getrankefachhandel oder bei uns im E-
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